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Das neue Standardwerk zum Thema Antipasti, Snacks und Tapas mit viel Information und
praktischem Know-how

Inihrer Heimat traditionell als Vorspeise, zum Aperitif oder as leichte Mahlzeit gereicht, werden
Antipasti, Tapas, Sushi & Co. auch bei unsimmer beliebter: flr den unbeschwerten Genuss, a's
Snack fur Zwischendurch oder in Form von raffinierten Probierhdppchen auf dem festlichen
Buffet. Inspiriert von den Kiichen der Welt, die jede seine eigenen kulinarischen Kostlichkeiten
zu bieten hat, ist das Teubner Buch der Antipasti, Snacksund Tapas als Sonderleistung zum
Preisvon € 25,- [D] erschienen.

In diesem erstrangigen Kompendium, das wie alle Teubner-Blcher hochste Anspriiche an

die Kochkunst erfillt, wird alles Wissenswerte zum Thema in anregender und informativer
Welse prasentiert. Ambitionierte Hobbykdche und K ochbegei sterte finden hier ausgezeichnete
Produktinformationen, Originalrezepte sowie Fotos in konkurrenzloser Premium-Qualitét.

Der Band gliedert ist in drel Teile gegliedert: Die Warenkunde widmet sich der ausfihrlichen
Produkti nformationen zu wichtigen Zutaten wie Essig und Ol, Krauter und Knoblauch und wartet
mit vielen Hintergrundinfos und Profitipps auf. Im detaillierten Kiichenpraxis-Teil werden ale
Handgriffe von Belang Schritt fir Schritt in Text und Bild darstellt — so zum Beispiel die
Herstellung von Salatsaucen, Garnituren oder Techniken des Marinierens und Einlegens.

Der umfangreiche Rezeptteil bildet den Schwerpunkt dieses Titels.

Uber 150 klassische und moderne, nationale und vor allem international e Originalrezepte laden
den Leser ein, sowohl Altbewahrtes wie auch mal etwas Neues zu probieren: Das verfuhrerische
Angebot reicht von Caprese Uber Vitello tonnato bis hin zu Marinierten Sardellen, Falafel,
Tortillas oder Gefiillten Weinblé&ttern, Artischocken in der Teigkruste, Brokkolitértchen oder
Gratin vom Taschenkrebs. Alle Rezepte zeichnen sich durch Detailtreue, sorgféltige Recherche
und exakte Darbietung aus. Sie wurden in der Teubner Versuchskiiche getestet, sind leicht
nachzukochen und schmecken garantiert. Samtliche Fotos stammen aus dem Fotostudio Teubner
in Fussen im Allgau, das seit vielen Jahren fir seine herausragende Foodfotografie bekannt ist.
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